! CHOIX DIRIGE

Déjeuners du fundi 13 mal au vendred! 17 mal 2024 |

La liste des allergenes présents volontairement dans les préparations est affichée & Fentrée du restaurant,
conformément au réglement UE n° 1169/2011

“ ©Menus indicatifs sous réserve de modifications
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Farandole de yaourts Fromage local Fromage local végétarien
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500 Glace Fruit de salson Fruit de salson
Frult de salson Compote sans sucre ajouté Salade de fruits frais
Poisson
Liégeois Salade de fruits frais Compote pomme frals
Crame dessert vanille

Menus équilibrés recommandés par le service Diététigue & Nutrition de Mille et Un Repas et conformes au GEMRCN




